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Aux Portes 

de Bordeaux…

•Grand Cru Classé de Graves en 1953 comme Haut-Brion, La Mission Haut-Brion…

•L’un des seuls 6 crus classés en rouge et blanc à Bordeaux 

•Appellation Pessac-Léognan (AOC)

Ville de Bordeaux

Château 

Malartic-Lagravière
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HISTOIRE 
18ème siècle La propriété, appelée Domaine de La Gravière, appartenait à la 

famille du Comte Hippolyte Maurès de Malartic

1850 - 1990 Puis à la Famille Ricard qui le renomma 

Château Malartic-Lagravière

1990-1997 Propriété des Champagnes Laurent-Perrier

1997 : Rachat par la Famille Bonnie

• Retour des pratiques culturales traditionelles

• Nouveau chai et cuvier

• Renovation du Château
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TERROIR 
Une des croupes de graves les plus connues et qualitatives de la région

• Un terroir vieux de plus de 25 millions d’années

• Un sol de graves séches et argileuses du Günz sur un sous-sol 

calcaire coquillé et langues d’argile

• Présence spécifique de calcaire fossilifére et pierre de Léognan
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ENCEPAGEMENT

46 ha

Cabernet Sauvignon 45%

Merlot 45%

Cabernet Franc 8%

Petit Verdot 2%

7 ha

Sauvignon Blanc 80%

Sémillon 20%
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VENDANGES 
Tout est vendangé à la main et en fonction de la maturité de chaque parcelle

• Sélection intra-parcellaire pour les rouges et par tries pour les blancs

• Vendangé à la main, les grappes sont déposées dans de petites cagettes

pour un soin optimal apporté à chaque grappe
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VINIFICATION
Un process entièrement gravitaire : 

…de la grappe …à la barrique …jusqu’à la bouteille

• Tri de la vendange trés selectif, sur grappe comme sur baie

• Vinification parcellaire en petites cuves inox et bois thermorégulées

• Process gravitaire => pas de pompe afin de respecter l’intégrité des 

baies ; pas de foulage.
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ELEVAGE
• Elevage en barriques de chêne français provenant des meilleurs forêts 

et tonneliers 

• Elevage parcellaire: chaque lot est élevé d’une façon personnalisée
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FICHE TECHNIQUE CHÂTEAU MALARTIC-LAGRAVIERE
Grand cru classé de graves en rouge et en blanc en 1953 – AOC Pessac-Léognan

Surface plantée Rouge 46 ha

Blanc 7 ha

Rouge 45% Merlot 45% Cabernet Sauvignon

8% Cabernet Franc 2% Petit Verdot

Blanc 80% Sauvignon 20% Sémillon

Age moyen de la vigne 30 ans

Type de taille Guyot Double

Densité 10 000 pieds / hectare

Géologie Graves sèches sur calcaire coquillé 

et veines d’argile 

Vendanges Manuelles, avec double trie pour le rouge 

et tries successives pour le blanc

Cuverie Cuvier gravitaire et mini-cuves inox 

et bois thermo-régulées

Cuvaison de 3 à 5 semaines

Elevage Traditionnel en fûts de chêne 

Age de barriques Renouvellement 50 à 70% (rouge) et 40 à 60 % (blanc)

Durée d’élevage Vin rouge : 15 à 22 mois / vin blanc : 10 à 15 mois

Second vin du domaine en rouge et en blanc La Réserve de Malartic

Œnologue Conseil Michel Rolland 

Commercialisation par les grandes Maisons de Négoce de Bordeaux
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RENOVATION DU CHATEAU
Un lieu où recevoir clients et amis…
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DEPUIS 2006…

Château Gazin Rocquencourt
Pessac-Léognan

19,5 ha 
Cabernet Sauvignon 55%

Merlot 45%

2,5 ha 
Sauvignon Blanc 100%
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DEPUIS 2005…

Bodega DiamAndes 
Valle de Uco - Mendoza - Argentina
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Des vignobles menés avec passion par une 

famille propriétaire et ses équipes. 

Pour de grands vins à forte identité, élégants et 

intenses. 

VIGNOBLES MALARTIC
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Château Gazin Rocquencourt Blanc 2012

Appellation Pessac-Léognan

Surface A.O.C. en blanc 2,5 hectares

Encépagement 100% Sauvignon

Date Vendanges Du 6 au 24 septembre 2012 

Géologie Lentilles d’argile sur sous-sol de graves

Age moyen de la vigne 5 ans

Type de taille Guyot double

Densité de plantation 10 000 pieds / hectare

Rendement 27 hl/ha

Vendanges Manuelles - Agriculture Raisonnée

Vinification Pressurage lent, stabulation à froid et fermentation en 

barriques

Elevage Sur lies avec batonnages

En fûts de chêne français - Bois neuf 35%

Durée d’élevage 11 mois

Œnologue conseil Michel Rolland
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Château Gazin Rocquencourt Blanc 2013

Appellation Pessac-Léognan

Surface A.O.C. en blanc 2,5 hectares

Encépagement 100% Sauvignon

Date Vendanges Du 26 septembre au 4 octobre 2013

Géologie Lentilles d’argile sur sous-sol de graves

Age moyen de la vigne 6 ans

Type de taille Guyot double

Densité de plantation 10 000 pieds / hectare

Rendement 22 hl/ha

Vendanges Manuelles - Agriculture Raisonnée

Vinification Pressurage lent, stabulation à froid et fermentation en 

barriques

Elevage Sur lies avec batonnages

En fûts de chêne français - Bois neuf 40%

Durée d’élevage 11 mois

Œnologue conseil Michel Rolland
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Château Malartic Lagravière Blanc 2012

Grand Cru Classé de Graves

Appellation Pessac-Léognan

Surface A.O.C. en blanc 7 hectares

Encépagement 75% Sauvignon - 25% Sémillon

Date Vendanges Sauvignon: Du 6 au 24 septembre 2012

Sémillon: Du 27 septembre au 3 octobre 2012

Géologie Lentilles d’argile sur sous-sol de graves

Age moyen du Vignoble 30 ans

Type de taille Guyot double

Densité de plantation 10 000 pieds / hectare

Rendement 36 hl/ha

Vendanges Manuelles - Agriculture Raisonnée

Vinification Pressurage lent, stabulation à froid et fermentation en 

barriques

Elevage Sur lies avec batonnages

En fûts de chêne français - Bois neuf 50%

Durée d’élevage 12 mois

Œnologue conseil Michel Rolland
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Château Malartic Lagravière Blanc 2013

Grand Cru Classé de Graves

Appellation Pessac-Léognan

Surface A.O.C. en blanc 7 hectares

Encépagement 90% Sauvignon - 10% Sémillon

Date Vendanges Sauvignon: Du 26 septembre au 4 octobre 2013

Sémillon: Le 30 septembre 2013

Géologie Lentilles d’argile sur sous-sol de graves

Age moyen du Vignoble 30 ans

Type de taille Guyot double

Densité de plantation 10 000 pieds / hectare

Rendement 25hl/ha

Vendanges Manuelles - Agriculture Raisonnée

Vinification Pressurage lent, stabulation à froid et fermentation en 

barriques

Elevage Sur lies avec batonnages

En fûts de chêne français - Bois neuf 55%

Durée d’élevage 12 mois

Œnologue conseil Michel Rolland
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Château Gazin Rocquencourt rouge 2011
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Dates de récolte  
 

Merlot    Du 4 au 12 octobre 2012 

Cabernet-Sauvignon  Du 13 au 18 octobre 2012 

 

Assemblage 
 

Cabernet-Sauvignon  50% 
Merlot    50% 

 

Fiche Technique 
 

Surface A.O.C. en rouge  19,5 hectares  
Encépagement   55% de Cabernet-Sauvignon  

45% de Merlot 
Géologie Graves sèches et argileuses  

sur sous-sol de graves argileuses et de calcaire coquillé 

Densité de plantation  10 000 pieds / hectare 

Age moyen de la vigne  25 ans 
Type de taille   Guyot double 
 

Rendement   29 hl/ha 
Vendanges   Manuelles  
Cuverie    Cuves inox thermo régulées à double paroi / système gravitaire 
Elevage    Traditionnel en fûts de chêne avec 40%  de bois neuf 
Durée d’élevage   15 mois 
 

Œnologues conseil   Michel Rolland  

Château Gazin Rocquencourt rouge 2012
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Château Malartic-Lagravière Rouge 2011

Grand Cru Classé en Rouge et en Blanc

Appellation Pessac-Léognan

Dates de récolte Merlots Du 13 au 23 Septembre 2011

Cabernet Sauvignon: Du 21 au 27 Septembre 2011

Cabernet Franc: Du 20 au 26 Septembre 2011

Petit Verdot: Le 21 Septembre 2011

Assemblage Cab. Sauvignon: 55 % Merlot 37 % Cab. Franc 5 % Petit Verdot 3 %

Surface A.O.C. en rouge 46 hectares

Géologie Graves sèches et argileuses, sous-sol de calcaire coquillé et veines 

d’argile.

Encépagement 45% Merlot, 45% Cab. Sauvignon, 8% Cab. Franc et 2% Petit Verdot

Densité 10 000 pieds / ha

Taille Guyot double

Rendement 32 hl/ha

Vinification Petites cuves tronconiques bois et inox thermo-régulées

Cuvaison 28 à 30 jours - 28 à 30° C

Elevage Fûts de chêne - 65 % de barriques neuves

Durée d’élevage 20 mois

Œnologues conseil Michel Rolland et Athanase Fakorellis
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Château Malartic-Lagravière Rouge 2012

Grand Cru Classé en Rouge et en Blanc

Appellation Pessac-Léognan

Dates de récolte Merlots: Du 4 au 12 Octobre 2012

Cabernet Sauvignon: Du 13 au 18 Octobre 2012

Cabernet Franc: Du 13 au 15 Octobre 2012

Petit Verdot: Le 10 Octobre 2012

Assemblage Cab. Sauvignon 50 % Merlot 45 % Cab. Franc 3 % Petit Verdot 2 %

Surface A.O.C. en rouge 46 hectares

Géologie Graves sèches et argileuses, sous-sol de calcaire coquillé et veines 

d’argile.

Encépagement 45% Merlot, 45% Cab. Sauvignon, 8% Cab. Franc et 2% Petit Verdot

Densité 10 000 pieds / ha

Taille Guyot double

Rendement 38 hl/ha

Vinification Petites cuves tronconiques bois et inox thermo-régulées

Cuvaison 28 à 30 jours - 28 à 30° C

Elevage Fûts de chêne - 60 % de barriques neuves

Durée d’élevage 18 mois

Œnologues conseil Michel Rolland et Athanase Fakorellis


